Die grii
In ganz Europa ist der lange Zeit verfemte A
Mode-Getrink geworden. Im Val-de-Travers,
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b osie thn verzaubert

oder verwirrt hat, ist

nicht  hekannt; aber

die Anckdote von der

JOrtinen Fee™  und
Frangois Mitterand wird allen Besu-
chern im Val-de-Travers erzihlt, 1983
weilte der [ranzisische Prisident auf
wlliziellem Besuch in der Schweiz,
Dem Vernehmen nach hat der Koch
im vornehmen Neuenburger Harel du
Peyron {iir den Gast als Nachtisch ein
Eiz-Soufflé milt Absinth zubereitel
und dies auch noch Journalisten verra-
ten. Was nahesu einem Skandal gleich-
kam: Die _Griine Fee* bei cinem offi-
ziellen Bankert!

Dyabei ist die Herstellung von hoch-
prozentigem Absinth in der Schweiz
illegal. 1908 wurde das Wermutsdestil-
lal per Valksabstimmung verboten,
warcn simtliche Absinth-Brennereien
zeschlossen worden, Nach Ansicht
cingefleischier Fans war das cin Kom-
plott: Weinproduzenten sollen sich
im Schulterschlull mit Abstinenzlern
clegant der populiiten Konkurrenz
entledigt haben.

Micht, daf man heute deshalb im
neuenburgischen Val-de-Travers kei-
nen Absinth trinken oder brennen
wilrde, panz im Gegenteil! SchlieBlich
181 die | Grine Fee® hier erfunden
worden. In einer Waschkiiche soll 1797
die erste Absinth-Brennerei entstan-
den sein. Dubied-Duval und Pernod
gelang es, aus der Heilpflanze Absinth
- die schon im Mittelalter pegen viele
Gebrechen eingesetzt wurde - cinen
bitteren Aperitiv zu kreieren. Absinth
i Wermut), Plefferminze, Melisse, Grii-
ner Anis, Fenchel, reiner Alkohol und
Wasser waren die wesentlichen Be-
standteile. Seine legendire Wirkung
verdankt das Getrink dem Stoff Thu
jon, der in den Wermulblittern ent-
halten ist; das starke Krampfaift soll
bei hoher Dosierung Hirnfunktionen
lahmlegen. Der Rest der Geschichte
15t bekannt: Absinth wurde zum billi-
zen Getrink fiir Arbeiter und Solda-
len, war spiter Liebling der Pariser
Boheme. Er soll durch seine halluzing-
genen Eigenschaften viele Kiinstler
himmiisch befliigelt oder teuflisch ver-
nebelt haben — von Beaudelaire bis

vl Giogh, 1hiee Naimen srhiein dic
SOrine Fee, weil sich das klare De-
stillat mit bis zu 70 Prozent Alkohal
durch Zugabe von Wasser milchig-
griinlich-bldulich firbt, Die Bewohner
des Val-de-Travers hezeichnen das
Getrdnk auch als | Jura-Milch* und
brennen allen Verboten zum Trotz
munter weiller. Man schitzt, dalh 80
Schwarzbrennereien jihrlich 22000
Liter hochprozentigen Absinths her-
stellen. Und siehe da: Seit 1998 Ah-
sinth mil begrenziem Thujon-Gehalt
europaweil wieder zugelassen wurde,
zeigt sich auch die Schweiz nachsichtig,

Ganz offiziell breant Yves Kiibler
von der 140 Jahre alten Absinth-
Diynastic Kibler in Matiers jdhrlich
einige zehntausend Liter des | Extrail

wDer Absinth wird in
unserem Tal wieder ein #
bedeutender Wirt-
schattsfaktor werden**

Yves Kibler von der Destillerie Kibler
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d Absinthic.

wluristisch betrachiet ist
das kein Absinth, da er nur kaum
nachweisbare Spuren von Thujon ent-
hiilt und lediglich 45 Alkoholprozen-
te™, sagl Kubler, Was in den Augen der

SWiderstindler® — wie die Schwars-
brenner sich nennen — einem Verral
gleichkommt. Kiibler nimmt’s gelas-
sen, spricht von der Tradition und da-
vom, dald der Absinth in diesem Tal
einst ein bedewtender Wirtschaftsfak-
tor war und wieder sein kéinnte, Seit
kurzem pflanzen einige Bauern wie-
der Wermut an — mit dem Segen der
Behdrden, Das Dorfl Boveresse feiert
im Juni ein Absinth-Fest, und Gastro-
nomen krénen ithre Desserts offiziel]
mit Absinth. Matiirlich nur mit der
zahmen Version ...
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Mit dresem Emaalle Schild warb die 140 Jahre alte Destillerie Kiibler fiir |hre
Produkte — darunter auch Absinth. Heute stelit sie eine ,sanfte” Version her
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