
CERTIFICAT
ProCert, organisme certificateur accrédité, atteste que l'organisation mentionnée ci-
dessous satisfait au standard ci-dessous :

Blackmint SA
Creux-aux-Loups 2
2112 Môtiers (Suisse)

Standard

Système de management de la sécurité des 
denrées alimentaires (ISO 22000:2018)

Périmètre

Fabrication (distillation, filtration) et mise en 
bouteille en verre, ou en contenants 
alimentaires d'Absinthe. Mise en bouteille en 
verre de boissons distillées

Sous-catégorie de la chaîne ali

C IVTransformation de denrées à longue durée de conservation à 
température ambiante

Directeur certification

Christian Schwob
Membre de la commission de certification

Olivier Traber

ProCert AG                     Marktgasse 65                      CH-3011 Bern                     Tel. +41 (0)31 560 67 66                    quality@procert.ch                    www.procert.ch

ID certificat: 94464, 94464N° client :  14031

Date d’édition du certificat

7 juillet 2009

Validité du certificat jusqu'au

4 novembre 2024

Date de la décision de certification

8 novembre 2027 *

4 novembre 2024

Date de certification initiale

Sous réserve de suspension ou de retrait de la certification entre-temps. Seul le registre public de 
ProCert (accessible sous www.procert.ch) atteste de la validité du présent certificat.

*


