La fée verte sur les étals en 2005

Val-de-Travers B L’absinthe deviendra un spiritueux comme un autre.

La Région met les bouchées doubles pour la protéger via une AOC

Par
Mariano De Cristofang

cute fois, cay est! La fée
verle est libre, apres
avoir erré dans la clan-

desntinite depuis 1910, Apres la
décision du Conseil des Elats
d'abroger l'interdiction de la
fabrication et de la commer-
cialisation de 'absinthe, le
Conscil natonal a donné son
feu vert lundi. Le temps de
preparer les novvelles ordon-
nances légales et la bleue re-
troivera les ¢tals, Dés le ler
janvier 2005, certainement.
Pour la Région Valde-Travers,
c'est le moment de mewre les
bouchées doubles dans le dos-
sier de la protection de ce
produit né au Vallon. Du ¢oté
de la distillation, une vraic ab-
sinthe est déjd en preparation.

Secrétaive régional ¢l mem-
bre du groupe rugmn.t[ de -
vatl sune absinthe, juh( n ‘ipdrl()
depuis I'Albanie ol { séjourne,
accueille  la nouvelle  sans
grande surprise. Mais avec la sa-
tisfaction de voir une nouvelle
étape franchie. Maintenant que
fa fini de la prohibition se profile
avec certitude, i est temps de

demande dAOC, nows emfréchons,
Pendand cing ans, la possibiliié &
des absinthes étrangeves d'étre in-
portées en Suisse. Une rigle protec:
Lignniste tres tmfporiante ey con-
brer notammend les absinthes fro-
duites di coté de Portarlion s

Le vole sans ambiguité u
Conseil natonal ravit dgale-
ment Yees Kibler, disallateur et
rmernbre lul aussi du groupe de
travail régional. ~Nowus avuns af-
feint b premier objectif fixé » Main-
tenant que les Chambres fédé-
rales ont accepté  d'abroger
I'interdiction, il s"agit datien-
dre fa fin du délai référendaire,
qui est de Lrois mots. «Peedant
e lemps, les trois offices fédéraux
eomcernds (red: agriculure, éco-
nomic ¢f santé publique) vent
Jrcparer des ondanniances qui seeant
ensuite soumses au Conseil fedéral,
Clest lui qui décidera de Lentrée en
viguenr dex nauvelles dispositions.

e pense que la fin de Uinterdiction

saa effective au Ler janvier de dan
prochain, avance Yves Kabler

Boisson générique?
Le  Valde-Travers dnspmc

donc de quelques mois pour
compléter son dossier de de-
mande de protection légale.

Plusieurs piantes entrant dans la fabrication de la fée verte,
utilisées pour ['extrait d’Yves Kiibler et pour le nouveau pro-

duit, sont cultivées au Val-de-Travers. PHOTO MARCHON



avec cerntude, 1 est temps de
donner une impulsion aux de-
mandes de protection, I'appella-
tion d’origine contrélée (AOC),
au pire l'indication géographi-
que protégée (IGP).

«La demande officielle  pour
FAOC a été rédigée la semaine der-
niere el part ceile semaine pour
Berne, quand bien méme le délai ré-
Jférendaivem'est pas échic Gest sur

coniseil de Ofice fedéral dé Vagri

culture que nous agissons ainst, la
premiere demande d’AOC bloguant
les demandes ultériewres. 1l était im-
portant que le Val-de-Travers s'ac-
live en premier. En déposant notre

mande de protection legale.
Mais cela ne sera pas simple,
comme le souligne Julien Spa-
cio. «Outre les oppositions qui
pourraient retarder Uentrée en vi-
gueur de UAOG, le probleme majewr
est de savoir si labsinthe est deve-
e une boisson générique ou uni-
quement du Val-de-Travers. Dol
Uimportance de baser la demande
AOC sur un dossier ~historique

“ protwant bien que le Val-de-Travers

est le berceau de la fée verte. »

Le ler janvier 2005, c'est
presque demain. D'icila, le Val-
de-Travers n’aura pas encore
obtenu de protection légale de

I'absinthe. «Les dossiers AOC et
IGP requiérent du temps. A ma
connaissance, la procédure la plus
rapide a duré trois ans», explique
Yves Kiibler. 1l est actuellement
le seul distillateur en Suisse
d'une fée verte légale, un pro-
duit baptisé extrait d’absinthe.
Que va-til se passer pour lui
I'année prochaine? «Nous conti-
nuerons avec ce produit’ et ‘nous
sommes en train de jnz?pizrer un
nouveau produit que nous lance-
rons sur le marché en 2005 (lire
encadré).»

Mais d’autres producteurs

pourraient-ils venir sur le mar-
ché? Julien Spacio apporte des
précisions. «Des producteurs val-
lovmiers se sont déja annoncés et
nous savons que Labsinthe intéresse
des distillatewrs suisses — un pro-
ducteur valaisan de williamine
notamment. Nous avons a ce su-
Jet déja e des contacts avec la Ré-
gie fedérale des alcools. Clestelle qui
délivhera des licendes de production.
Nows™ ' souhditons  Uinstawration
d’un systeme transitoire qui per-
mette aux producteurs clandestins
de s’annoncer pour le marché légal.
Sous certaines conditions.» /MDC

e mnouveau produit
I sera  commercialisé
simplement sous le
nom absinthe. Finie la no-
tion d’extrait. «[it nous passe-
rons de 45 actuellement a 50 ou
55 degrés en volume d’alcool,
avec un taux de thuyone plus
élevé que maintenant. Nous se-
rons de toute facon av-dessous de
la barre des 35mg par litre, au-
torisée dans I'Union européenne.
Je ne peux pas dire maintenant
le taux précis. Cela dépendra du
goiit que Uon voudra lui don-
ner», précise Yves Kubler.

La thuyone, le principe ac-
tif contenu dans la plante
d’absinthe — comme dans de
nombreuses autres — et ac-
cusé de tous les maux, a sou-
vent été au centre des discus-
sions. Yves Kiibler en rit, lui
dont l'extrait d’absinthe a
été considéré par certains
comme un produit de piétre
qualité en raison d'un taux

De I’'absinthe, tout court

de thuyone plus faible que
celui des clandestines. «Clest
le contraire! Notre extrait d ab-
sinthe actuel, fabriqué avec des
plantes de la région, possede un
taux de 15,6% et les absinthes
clandestines, utilisant le plus
souvent des planies imporiées et
cultivées sous serve; ont des taux
de 5 % voire moins, selon un test
Jait récemment par Uémission de
la TSR «A bon entendeur». Le
taux de thuyone est un faux dé-
bat. Cela me sert a rien de fabri-
quer une absinthe avee beaucoup
de thuyone, donc contenant
beaucoup de plante d’absinthe,
car les goiits ont changeé. Le con-
sommateur n'aime plus 'amer-
tume. La limite de 35 mg est suf-
fisante pour fabriguer un pro-
duit de qualité», conclut le dis-
tillateur. /mdc

Les analyses des taux de
thuyone sont disponibles
sur le site blackmint.ch

ncienne capitale mon-
A diale de la culture des

plantes entrant dans
la fabrication de la fée verte,
Boveresse fétera I'absinthe
samedi. Brocante, stands arti-
sanaux, animations pour pe-
tits et grands, musique, expo-
sition de peintures sont au
menu de cette septieme édi-
tion. Pour l'occasion, une
cuillere a été créée — la troi-
sitme de la série —, et une
plaquette historique éditée.

La Féte de 'absinthe de Bo-
veresse débutera a 10 heures,
avec |'ouverture des stands. Au
stand officiel, chacun trouvera
objet 4 son goit, entre affi-
ches, étiquettes et plantes,
Pour le palais, du vin, des cho-
colats et du rhum, a I’absinthe
bien sir.

Aprés un modeéle de cuillére
représentant la petite fée, sym-
bole du Val-de-Travers, et la
fée habillée d'une bure,

Boveresse: c’est la fete!

comme les moines du prieuré
Saint-Pierre de Moéters, c’est
une fée s'agrippant d'une
main au bord d'un verre et te-
nant dans l'autre main sa ba-
guette qui est a I’honneur
cette année. Elle a été fabri-
quée a 300 exemplaires.

Cette année, I'affiche est
I'ceuvre de Marie-France Bitz.
Quinze artistes ont fait des
propositions. Toutes les ceu-
vres réalisées seront exposées
au premier étage de la salle
villageoise. Le vernissage aura
lieu samedi a 11 heures. L'ex-
position s’étalera sur une se-
maine. L'aprés-midi, des jeux
et des animations attendront
les enfants. Toute la journée,
la visite du séchoir a absinthe
sera libre. En soirée, un bal
conduit est proposeé.

Et pour faire honneur au
théme de la féte, une saucisse
a l'absinthe est au menu.
/mde






